
 

 

 

 

 

 

 

 

Antipasti 

 

 

Proposta di Primavera 

Carpaccio von Yellow Tuna / Rosa Pfefferbeeren / Flug Mango / 

Pfefferminz / Fenchelsalat 

 

Prezzo 26.00 

 

Scaloppina di Fegato al Balsamico 

Entenlebermedaillons / Balsamicoreduktion / Williams-Christbirne 

 

Prezzo 22.00 

 

Polipo con agrumi Zitrusfrüchte Sellari 

Oktopussalat / Zitrusfrüchte / Sellerie / Olivenöl 

 

Prezzo 26.00 

 

Fiori di Zucchina        Vegetariano 
Gefüllte Zucchiniblüte /Rote-Beete / Grüner Spargel / Walnüsse /  

Ziegen käse 

 

Prezzo 24.00 

 

 

 

Primi Piatti   

 

Tagliatelle Bottarga e Tonno  

Bottarga aus Sizilien / Tunfisch / Oliven / Mönchsbart/ limone  

 

Prezzo 28.00 

  

Agnolotti Aglio Orsini      Vegetariano 
gefüllte Teigtäschchen / Scamorza Käse geräuchert / Bärlauch  
 

Prezzo 20.00 

 

Risotto all Acqua di Pomodoro     Vegetariano 
Carnaroli reis / Tomatenwasser / Burrata / Basilikum 

 

Prezzo 22.00 

 

Spaghettoni Caffè e Pancetta 

Spaghetti / Caffé / Pancetta  

 

Prezzo 22.00 

 

Pasta Agli Asparagi       Vegetariano 
Fusillone Nudel /Spargel / Tomaten / Weisswein / Rezent  

 

Prezzo 22.00 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Secondi Piatti 

 

Agnello al Forno 

Lammkrone / Macadamia / Pistazien / Pepperoni / Grüne bohnen  

 

Prezzo 44.00 

 

Filetto di Manzo con Asparagi Classico 

Rinderfilet / Grüner Pfeffer / Kartoffel / Weißer Spargel  
 

Prezzo 48.00 

 

Sogliola alla Mugnaia  

Bretonische Seezunge / Brünierte Butter / Gemüse  

 

Prezzo 44.00  
 

Spigola 

Wolfsbarsch Wildfang / Olive taggiasche /Datteltomate /  

schwarze Bohnen 

 

Prezzo 42.00 

 

Asparagi Bianchi Classico     Vegetariano 
weißer Spargel/ Blattspinatsalat /geschäumte Butter 

gebratenen Salbeiblättchen / geschmorter Kirschtomate / Ei 

 

Prezzo 38.00 

 

Dolce 

 

Pastiera napoletana  

napoletanische Spezialität /Ricotta / Cedri /Orangen / Eis  

 

Mille Foglie ai Frutti di Bosco 

Blätterteig / Mascarponecreme / frische Beeren 

 

Fragole al Balsamico 

Erdbeeren /Balsamico /Vanilleeis 

 

Tiramisù Classico 

 

Zabaione al Moscato 

 

Selezione di Formaggio Misto 

Auswahl von verschiedenen Käsespezialitäten 

 

Prezzo 16.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menue 

 

 

Antipasti 

 

Taglilata di Tonno 

Tuna / grün und weisser Spargel / Garnele / Früchte 

 
Primo Piatto 

 

Risotto Acqua di Pomodoro 

Carnarolireis / Tomatenwasser / Burrata / Basilikum 

 

Secondo Piatto 

 

Agnello al Forno 

Lammkrone / Macadamia / Pistazien / Pepperoni / Grüne bohnen  

 

oder 

 

Spigola 

Wolfsbarsch Wildfang / Olive taggiasche /Datteltomate /  

schwarze Bohnen 

 

 

Formaggio  

 

Tuma della Rocca  

Piemont Dreifachmilchkäse aus Italien wird aus Kuh-Schaf-Ziegenmilch. 

 

Dolce 

 

Pastiera napoletana  

Napoletanische Spezialität /Ricotta / Cedri /Orangen / Eis 

 

oder 

 

Tuma della Rocca  

Piemont Dreifachmilchkäse aus Italien wird aus Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch. 

 

VierGang                    95.00  
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch oder Fleisch) Käse oder Dolce 

 

FünfGang                    115.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht (Fisch und Fleisch )Käse oder Dolce 

 

SechsGang            125.00 
Vorspeise / Pasta / Hauptgericht Fisch und Fleisch Käse und Dolce    

 

 

Menübegleitende Weine      0.1l 8.50/10.00 / 12.00/18.00 / 28.00 
 

 

 

 

Alle Preise in Euro 

 

Wir servieren unsere Menüs ausschließlich tischweise. 

Vielen Dank für Ihr Verständnis. 


